NYARSMENY

for avhamtning!

SKALDJURSTARTLETT SVAMPTARTLETT
Sprod, smorbakad pajform fylld med Sprod, smoérbakad pajform fylld med en
en kramig skaldjursrora pa kramig kantarellrora smaksatt med
handskalade rakor, kraftstjartar, farska orter och vitlok.
hollandaise, dill och finhackad rédlok. Toppas med krispigt
Toppas med 16jrom och farsk graslok. Vasterbottensostkross och 16jrom.
! R OXFILE RAVIOLONI TARTUFATI
, ‘ Lagtempererad pepparbiff pa oxfilé, Fantastisk ravioloni fylld med Asiago DOP,
\ ,"' serverad med smakrik provencalsas, en mild men smakrik hardost
> v

hyvlad farsk tryffel, friterad grénkal,
syltade kantareller och
parmesanfluff.

.. W

’4 smérade broccolini, picklade minibetor fran bergen i Italien.
, / \ ﬂ.'9'\.\,Q.¢1$17ﬂré. Toppat med brynt smor,
aw

TARTUFO AL CIOCCOLATO
[taliensk chokladglass med en len sabayonnékarna,
sluten av karamelliseradehasselnétter och pudrad med fin kakao.

650:- per person
Endast mot férbestdllningar

A 5
= Sista bokningsdag 29:e December
> Upphamtning Nyarsafton 11:00 - 15:00
"
- APA— M = . Denna meny gar att f3 gluten och nétfri.
>\‘ Kontakta oss girna vid frdgor om allergi.
'Ange kod.: r

rerb]'uvdaffcie't giltigt till den30:e november | G AST R. O ‘ n O m e
- MAT & BAR -
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